
LE FROMAGE  
Murielles Käseauswahl
Feigensenf |  Brot |  Butter 

L E S  M O U L E S  M A R I N I E R E S
Premium Miesmuscheln (1Kg) im
Topf |  Weisswein | Knoblauch
Sahne | Gemüse | Pastis |  Kräuter
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Fluffige Gnocchis (Maison)
Bärlauchpesto | Geröstete Pinienkerne &
Parmesanschäumchen

34.00

21.50

26.50

27.50

D E S S E R T S
Auswahl aus 2 oder 3 Minidesserts
Le duo 
Le trio 

H A U P T S P E I S E N  
P L A T S  P R I N C I P A U X

L E  V E A U

21.50Angus Dry Aged Beef
Marktgemüse | Burgunderjus
Kartoffelstampf 

L E  H A C K B R A T E N  

L A  S O U P E  D E  P O I S S O N S
 
Die legendäre “Fischsoupp” nach
Pierres Rezept | frische Fischfilets
Muscheln | Rouille |  Croutons
geriebener Käse 

LES GNOCCHIS 

Petit
Grand

15.50
21.50

Klassisches Beef Tatar |  Rote Beete
Ei |  Kapern | Graubrot |  Butter 

LE TATAR 
Petit
Grand

15.50
21.50

9.50
13.50

Pochierter Kabeljau | Zitronenschäumchen
Fregola-Sarda-„Risotto“ mit Erbsen &
jungem Spinat |  Parmesan

L E  C A B I L L A U D  
30.00

Zart gebratener Kalbsrücken
Ratatouille |  Zitronenthymian-Kartoffeln
Zitronengremolata



AMUSE BOUCHE
French Porn (Kult-Dip mit viel Knobi,
vegan) mit Brotkorb

EXTRAS 
Brotkorb 
Die besten Bratkartoffeln
Stampf

MURIELLES SPUNDEKÄS’
Trio  Rote Beete Meerettich | Paprika

Blauschimmel-Walnuss oder

Zweierlei Spundekäs’

Bretzelchen oder Brot nach Wahl

LE HANDKÄS’

Gratinierter Ziegenkäse 

3.00
7.00
5.00

 
5.50

13.50

 9.00

12.00  Petit
21.00  Grand

pro Person
17.50 
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VORSPEISEN - VARIATION
ab 2 Personen Tatar |  Sardinen | Dips
Franz. EdelSalami | Ziegenfrischkäse
Salat |  Brot 

Burgunder Edel-
Weinbergschnecken
Persil lade & Knoblauchsauce

LES ESCARGOTS 

TÄGLICH FRISCHE AUSTERN

Frische Austern Kat.  1  

Pumpernickel ,  Butter & Zitrone

V O R S P E I S E N  |  E N T R E E S

1  S tück
6  S tück  

4.50
24

12.50

Meenzer Handkäs’ etwas anders. In Omas
Confit-Tontopf gereift |  Schalotten | Essig
Riesling | Schnittlauch | Radieschen 
Brot & Butter

 

6.00

LA SALADE
Steins Kräutersalat |  Bluhms Haus-
Vinaigrette | Nüsse 
+ 
Sardinen Belle Iloise | Persil lade

 8.50  Petit
15.50  Grand

9.00+

+
+ 

LA SOUPE
Bärlauchsüppchen | Croutons | Bärlauchöl 10.00
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